
Menu fourni à titre indicatif seulement.
Les menus sont sujets à changement
et seront reconfirmés une fois à bord



MISOSHIRU
Soupe miso, tofu, poireaux, algues wakame

SAKE ABOKADO TEMAKI*
Saumon fumé, avocat

MAGURO SASHIMI*
Thon jaune

TAKO NIGIRI
Poulpe

SUKANPI TATAKI*
Crevette, salade d’algues à l’huile de sésame, fruit de la passion

HAMACHI SASHIMI*
Sériole japonaise

EBI NIGIRI
Crevette cuite

TEMPURA ŒIL DE TIGRE*
Rouleaux frits en tempura, sériole japonaise,  

fromage à la crème, œufs de saumon

GLACE AU THÉ MATCHA
Glace maison au thé vert

EXPERIÉNCE CULINAIRE  
SEA PAVILION

L’Expérience Culinaire Sea Pavilion est incluse  
dans les “Forfait Restaurants de Spécialités”.  

Si vous avez acheté le forfait, vous pouvez remplacer  

un plat de cette sélection par un plat à la carte  
de la section correspondante pour 50 % du prix indiqué.  

Vous pouvez également commander un autre plat à plein tarif.



SEA PAVILION ASSIETTES COMBINÉES
Toutes nos compositions sont servies avec de la soupe miso

SÉLECTION DE NIGIRI* 
10 pièces de nigiri au choix

SUSHI DELUXE* 
8 pièces de nigiri, 1 maki,  

1 temaki au choix

DÉLICE DE SASHIMI* 
15 pièces de sashimi au choix

SUSHI ET SASHIMI FUJIYAMA* 
8 pièces de nigiri, 1 maki,  

9 pièces de sashimi au choix

SÉLECTION DE TEMAKI* 
5 pièces de temaki au choix



NIGIRI  2 pièces

SASHIMI  5 pièces

SAKE* 
Saumon

EBI 
Crevette cuite

SAKE* 
Saumon

EBI 
Crevette cuite

TAI* 
Denté

HAMACHI* 
Sériole japonaise

TAKO 
Poulpe

UNAGI 
Anguille rôtie et glacée

HAMACHI* 
Sériole japonaise

TAKO 
Poulpe

UNAGI 
Anguille rôtie et glacée

AMA EBI* 
Crevette crue

MAGURO* 
Thon jaune

AMA EBI* 
Crevette crue

MAGURO* 
Thon jaune

MAKI  

TEMAKI  

TAI* 
Denté



NIGIRI  2 pièces

SASHIMI  5 pièces

MAKI  

SAKE MAKI* 
Saumon

TAI MAKI* 
Denté

KAPPA MAKI 
Concombre

KABOCHA MAKI 
Potiron

KANI MAKI 
Surimi de crabe

MAGURO MAKI* 
Thon jaune

TEMAKI  

SAKE ABOKADO* 
Saumon fumé, avocat

KANI KAPPA 
Surimi de crabe, concombre

IKURA* 
Œufs de saumon, asperges

CHUUKARA TAI* 
Denté, sauce piquante, poireaux

CHUUKARA MAGURO* 
Thon jaune, sauce piquante, poireaux

SAKE-KAWA* 
Peau de saumon croustillante et masago



FUTOMAKI  

YASAI MAKI 
Asperges, haricots verts, carottes,  

poivrons, tamago, fromage à la crème

SEA PAVILION CALIFORNIA 
Crevettes, mayonnaise, avocat,  

concombre, tamago, graines de sésame

CHUUKARA SAKE* 
Saumon, sauce piquante,  

concombre, graines de sésame grillées

EBI TEMPURA MAKI 
Beignets de crevettes, avocat,  

concombre, mayonnaise

ROULEAU DU DRAGON* 
Beignets de crevettes,  

anguille rôtie et glacée,  
fromage à la crème, avocat

ARC-EN-CIEL SEA PAVILION* 
Rouleaux de surimi garnis de sashimi mixte 

sélectionné par le Chef

OTSUMAMI  

TERIYAKI  



FUTOMAKI  OTSUMAMI  

YASAI TAMAGOMAKI 
Rouleaux d’omelette japonaise,  

légumes, nori

YAKITORI 
Brochettes de poulet Jidori et poireaux 

grillés, sauce teriyaki

TAKO SUNOMONO 
Poulpe à la vapeur, nori,  

sauce soja et vinaigre de riz

SUKANPI TATAKI* 
Crevettes, salade d’algues  

à l’huile de sésame, fruit de la passion

AGE DASHI TOFU 
Tofu frit, dashi sauce,  

épinards aux graines de sésame

EBI SUNOMONO 
Crevettes à la vapeur, nori,  

sauce soja et vinaigre de riz

SAKE TERIYAKI* 
Saumon grillé, sauce teriyaki,  

riz vapeur, légumes sautés

TORI TERIYAKI 
Poulet grillé, sauce teriyaki,  
riz vapeur, légumes sautés

GYU NIKU TERIYAKI* 
Filet de bœuf Angus, sauce teriyaki,  

riz vapeur, légumes sautés

TERIYAKI  



TEMPURA  

YASAI TEMPURA 
Sélection de beignets de légumes,  

sauce tentsuyu

EBI TEMPURA 
Beignets de crevettes,  

sauce tentsuyu

TEMPURA MORIAWASE 
Beignets de crevettes, sériole japonaise, 

légumes, sauce tentsuyu

TEMPURA ŒIL DE TIGRE* 
Rouleaux frits en tempura, sériole japonaise, 

fromage à la crème, œufs de saumon

YASAI MAKI TEMPURA 
Rouleaux de légumes frits en tempura, 

fromage à la crème

SAMURAI TEMPURA* 
Rouleaux frits en tempura, saumon,  
sériole japonaise, surimi, masago,  

fromage à la crème

POTAGES, NOUILLES, RIZ ET SALADE  



TEMPURA  POTAGES, NOUILLES, RIZ ET SALADE  

MISOSHIRU 
Soupe miso, tofu, 
poireaux, algues 

wakame

TORI SOBA 
Soupe de nouilles 

soba, poulet, poireaux, 
algues wakame

TEMPURA UDON 
Soupe de nouilles udon, 

beignets de crevettes  
et légumes

YAKI SOBA 
Nouilles soba sautées, 

légumes, poulet,  
sauce soja

YAKI MESHI 
Riz sauté, poulet, œufs, 

légumes, sauce soja

SAKURA 
Salade de chou, 
carottes et maïs,  

sauce miso



DESSERTS  

GLACE AU THÉ MATCHA 
Glace maison au thé vert

BANANA TEMPURA 
Beignets de banane,  

glace maison à la vanille

LITCHIS 
Salade de litchis à la menthe

FRUITS ET MATCHA SEA PAVILION 
Glace maison au thé vert,  

fruits frais de saison

TENTATION DE FRUITS 
Mosaïque de fruits frais de saison

ASSORTIMENT DE GLACES 
Sélection de glaces maison



DESSERTS  
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Si vous savez que vous êtes allergiques ou souffrez d’une intolérance alimentaire, merci de le notifier à notre personnel avant de commander.
* Avis de santé publique : la consommation de produits crus ou peu cuits tels que viande (de bœuf, agneau, porc, volaille, etc.),  

poisson, crustacés ou œufs, augmente le risque de troubles alimentaires, en particulier si vous souffrez de certaines conditions médicales.
Les photos dans ce menu sont uniquement à titre indicatif.




